
 

コロナ新時代の宴会プラン！！ 

3蜜回避の大型宴会場 

新型コロナ対策万全個室完備の大型宴会場 

密集回避のための分割会場 

当店ではホテルの宴会場等でよく使用されているスライディングウォール 

https://dbook.nichi-bei.co.jp/slidingwall100/book/#target/page_no=1 

にて 78億通りある壁を組み合わせて完全個室を作成します。 

席数を従来の半数にしてご利用していただくことで、3蜜を回避します。 

広々としたお部屋ですので、催し物、セミナー、表彰式等の利用にレイアウトも自由に決められます。 

６人部屋イメージ 

 

１テーブル２名様でもご利用可能です 

(WEB 予約のご入力の際 

□割引は 4 名様以上、全員同じコース、2 時間以内の退出（3 時間プランの場合は 3 時間での退出）に限ること

に同意するの項目にチェックを入れてください。（２名様でも割引いたします) 

 

300人部屋イメージ こちらのお部屋を半分の 150名様で利用していただけます。 

 

https://dbook.nichi-bei.co.jp/slidingwall100/book/#target/page_no=1


フリースペースとして利用できるお部屋サイズイメージ（100人部屋） 

 

こちらを、レイアウト自由にご利用して頂けます。 

 

レイアウト例 

     

 

  



三密回避対策 

 

 

 

店舗としてのコロナウイルス感染症予防対策と致しまして 

店舗入り口には 

エタノール系アルコール製剤又は次亜塩素酸ナトリウム系製剤による消毒剤 

が設置してありますのでご入店時、お手洗いから戻られる時 

必ず手指の消毒を徹底して頂くようお願い致します。 

また非接触による検温の実施により、37.5 度以上の方は入店をお断りしております。 

 

主催者の幹事様がご注意いただくことは 

コロナウイルス感染症対策分科会 

の見解通り 

37.5 度以上の発熱をされているお客様には 

当店にいっらしゃることが無いよう 

皆様にお願いしてください。 

 

厚生労働省の見解 

３つの『密』 

密閉 

密集 

密接 

が 

全部同時に重なると 

ライブハウスのようにクラスターの発生原因となります。 



 

当店の吸排気は通常建築基準法で定められた基準の 

5 倍の立米(一般家庭の約４８倍)で行っております。 

実際に来店されますと玄関に入って直ぐ左手上天井部に 

そのダクトの口がございますのでご確認くださいませ。 

 

これは元々湯気の出る料理等が多いため 

寒い時期でも高温や高湿（１００％近くなる）になり 

更に顕熱潜熱の関係もあるため 

冷房が必要になることもあり得ます。 

新型コロナの騒ぎが起こる前から設計上その様になっております。 

ＳＯＡは９階建てビルの屋上にある 

更に高い吸気建屋から行っており 

その後ビルの A 工事にて行われたＳＯＡにて吸気されております。 

更に必要であれば 

各部屋は完全個室ですので吸排気口をお客様が自由に操作できますのと 

Ｂ２Ｆは偶然負圧となっておりますが 

店舗も負圧にし 

室内を負圧にすることも可能でございます。 

店舗全体の吸排気をインバーターにより更に調整することが 

お客様お立会いのもと可能でございます。 

ダクトの場所や各ダクト等に関しまして 

C 工事の詳細は添付の図面をご覧くださいませ。 

 

また WHO 発表の通り 

空気感染するウィルスではございません。 

感染方法は 

接触感染と飛沫感染及び２４時間以上２m 以内にいるような濃厚接触ですので 

他の団体様との感染は別室にて全室完全個室ゆえご安心ください。 

 

従業員による接客は 

基本的にサージカルマスクを着用しており 

勤務開始前の検温など 

各従業員達の衛生管理を徹底しております。 

 

当店のマニュアルのコピペで申し訳ありませんが 

以下の対策を講じており 

当店は創業から２７年間一度も食中毒を起こしたことがございません。 

 

お客様が触れる箇所への抗菌抗ウィルス対策 

http://noronot.jp/byotrol.html 

 

http://noronot.jp/byotrol.html


従業員やお客様の手指消毒 

http://www.st-japan.com/dem/disolva.html 

 

塩素系が苦手な従業員やお客様の手指消毒対策 

http://www.union-chemical.co.jp/service4.html 

 

食器や無菌冷蔵庫への入庫する前の食材の消毒 

http://www.altan.co.jp/lineup/egs-r.html 

 

厨房内照明を OFF にすると自動点灯する紫外線殺菌灯 

 

http://www.st-japan.com/dem/disolva.html
http://www.union-chemical.co.jp/service4.html
http://www.altan.co.jp/lineup/egs-r.html

